
АКТ

проверки школьной столовой ГБОУ СОШ с.Тепловка 
комиссией по питанию

от « 7 » сентября 2022 года

Комиссия в составе:

Членов Родительского контроля:
родительницы 1 класса, Репко Кристина Александровна 
родительницы 2 класса, Тюрина Наталья Викторовна 
родительницы 3 класса, Голушкова Екатерина Владимировна 
родительницы 4 класса, Кулагина Людмила Анатольевна
Антонова Н.Ю., ответственный за организацию питания в ГБОУ СОШ с. Тепловка,
провела проверка качества питания в школьной столовой и по результатам проверки составила настоящий акт 
Время проверки: 11:50_______ ( 4 перемена)

В ходе проверки выявлено:

1 Ежедневное меню в обеденном зале Имеется (Имеется, отсутствует)
Меню на школьном сайте опубликовано_______ ( Опубликовано, не опубликовано)
2 На момент проверки было предложено следующее меню:
Закуска: винегрет овощной______________________________________________________________________________
Первое блюдо: суп картофельный с вермешелью и зеленью____________________________________________
Второе блюдо: каша перловая рассыпчатая с маслом сливочным, шницель из мяса с соусом _______________
Напиток: компот из изюма +витамин С________________________________________________________________
Хлеб пшеничный\ржаной: хлеб пшеничный, хлеб ржаной________________ _______________________________
3 Результаты контрольного взвешивания: С оответствует___________________ (Соответствует, не соответствует)
4 Результаты дегустация членами комиссии (произвольная форма):

Винегрет овощной приятного вкуса овощи проварены, умеренно солёный. Суп картофельный с вермишелью приготовлен 
в соответствии с требованием, овощи и макаронные изделия сохранили форму, вкус овощной, умеренно соленый. Каша 
перловая, крупа полностью набухшая, мягкая, политая маслом. Шницель из мяса вкус запеченного мяса, умеренно 
соленый, сбоку подлит соус и уложен гарнир. Хлеб аккуратно нарезан, сложен. Компот сладкий, с выраженным вкусом 
изюма.
5 Общая организация питания:
Дежурство педагогов дежурный учитель_____________________________________________________________
Наличие условий для мытья рук: имеются раковины в начальных классах, вода теплая, имеется мыло и 
бумажные полотенца.
Наличие посадочных мест и их состояние: в обеденном зале за каждым классом закреплен обеденный стол, 
посадочных мест достаточно, на столах салфетки.
Состояние посуды: посуда без сколов, чистая____________________________________________________

Санитарное состояние обеденного зала: соответствует требованиям Сан Пин

Выводы и рекомендации: 
1.. Замечаний нет


